
  Scheda tecnica di prodotto   

 
Prodotto  CLEMENTINA TAL QUALE IGP BIOLOGICO 

Spinoso  
 

SRA 89  

SRA 63 

Corsica2 

Comune 

Hernandina 

Rubino 

Fedele 

 

Varieta’ 

 

 

Caratteristiche 
sensoriali 

Colore: arancione intenso 
Colore: sferoidale leggermente schiacciata ai poli 
Sapore: gusto pieno, dolce e molto gradevole 
IGP: Clementine di Calabria

 

Modalità di distribuzione  Tal quale  Qualità  IGP + Biologico 
 

Categoria 
Prima  

Zona di provenienza  Reggio Calabria – Catanzaro – Cosenza – 
Vibo Valentia – Crotone  

 

Grado Brix   10  Periodo di consumo/distribuzione  Novembre ‐ Gennaio 
 

Confezionamento  Monodose  Modalità 
Confezioni in materiale plastico biodegradabile (con o 
senza vaschetta), flow pack da 200 g. 

 
 

Caratteristiche nutrizionali 
ENERGIA 
(calorie) 

PARTE 
EDIBILE 

ACQUA  PROTEINE  GRASSI 
ZUCCHERI 
DISPONIBILI 

SOLUBILI  FIBRA  ENERGIA  FERRO  CALCIO  FOSFORO  SODIO  POTASSIO 
VITAMINA 

B1 
VITAMINA 

B2 
VITAMINA 

PP 
VITAMINA A  VITAMINA C 

37 Kcal % 80  g 81,4  g 0,9  g 0,3  g 17,6  g 17,6  g 1,7  Kcal 301  mg 0,3  mg 32  mg 19  g 1  mg 210  mg 0,08  mg 0,07  mg 0,3  mg. 18  mg 42 
 

  Benessere a colori 

http://www.my-personaltrainer.it/calorie-macronutrienti.html
http://www.my-personaltrainer.it/calorie-macronutrienti.html
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